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Reinigungshinweise fir ELRO Apparate

1. Allgemeine Pflegehinweise Edelstahl

Die Edelstahloberflache kann durch falsche Pflege beschadigt werden. Um dies zu vermeiden, ist auf das
Reinigen von Edelstahloberflachen mit chlor- oder salzsdurehaltigen Reinigungsmitteln, Bleichmitteln und
Silberputzmitteln zu verzichten. Weiter sollten keine eisenhaltige Reinigungsschwdmme oder Stahlbirsten
verwendet werden.
Wir empfehlen, den Apparat nach jedem Gebrauch zu reinigen, um Ablagerung von aggressiven Stoffen zu
vermeiden. Aggressive Stoffe kdnnen sein:

- Salz- und schwefelhaltige Stoffe

- Chloride

- Wiurzkonzentrate wie Senf, Essigessenz, Wrztabletten, Kochsalzldsungen usw.
Weitere Schadigungen kénnen entstehen durch:

- Fremdrost (z.B. von anderen Bauteilen, Werkzeugen oder Flugrost)

- Eisenteilchen (z.B. Schleifstaub)

- Beruihrung mit Nichteisenmetallen (Elementbildung) (z.B. Aluminium)

2. Reinigungsablauf

1. Vor dem Reinigen den Apparat ausschalten und abkthlen lassen (50°C, Vorsicht
Verbrennungsgefahr)

2. Nach normalem Gebrauch genuigt die Reinigung mittels einer weichen Birste und heissem Wasser,
dem ein haushaltsibliches, fettldsendes Mittel beigegeben wird. Anschliessend mit warmem
Trinkwasser nachspilen und mit einem Tuch trockenreiben. Vermeiden Sie, dass mit Kochsalz
gesattigtes Wasser oder Kochgut in dem Apparat eintrocknet.

3. Verwenden Sie keine kornigen Putzmittel, Scheuerpulver, scharfe Topfkratzer, Verdinnungs-,
Ldsungs- oder scharfe Reinigungsmittel.

4. Stellen Sie Kalkablagerungen in dem Apparat fest, so entfernen Sie diese mit handelstiblichen
Entkalkungsmitteln, oder gewdhnlichen weissen Essig.

5. Beilangerem Nichtgebrauch lassen Sie den Apparatedeckel offen.

3. Empfehlungen

Zur Reinigung der Edelstahloberfléache eignet sich eine haushaltsubliche Reinigungsmilch, die auch
Kalkspuren entfernt. Diese wird mit einem feuchten Tuch oder einem (eisenfreien) Reinigungsschwamm
aufgetragen. Danach ist die Oberflache mit sauberem Wasser abzuspilen und trockenzureiben. Die
Verwendung von Scheuerpulver ist ungeeignet, da dies die Oberflache zerkratzt.

Sie halten die Edelstahloberflache auf Dauer in einwandfreien, schénen und Tadellosen Zustand, indem
Sie nach der Reinigung, diese in regelmassigen Abstanden mit einer Edelstahlpolitur behandeln.
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4. ELRO Auslaufhahn

Lesen Sie das entsprechende Kapitel in der Bedienungsanleitung!

Auslaufhahn Serie 2300

1 Ventilkolben
2 Ventilkorper
3 Dichtungen
4 Bediengriff

Reinigung nach jedem
Gebrauch!

Auslaufhahn Serie 2200
1 Ventilkorper

2 Ventiloberteil

3 Betatigungsgriff

4 Sicherungsknopf

5 Dichtung

Reinigung nach jedem
Gebrauch!
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Reinigen Sie den Ventilkolben (1) und Ventilkérper (2) nach jedem Gebrauch
mit handelstblichen Reinigungsmitteln.
Demontage des Ventiloberteils zur Wartung oder Reinigung
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Mit Betatigungsgriff (3) Ventil leicht nach oben ziehen
und dann im Gegenuhrzeigersinn ganz offnen (bis
Anschlag). Sicherungsknopf (4) bis zum Anschlag
eindrticken. Ventiloberteil (2) mit gedriicktem
Sicherungsknopf (4) aus dem Ventilkdrper herauszie-
hen.

Reinigung

Ventiloberteil (2) und Ventilkérper (1) taglich mit
handelsiblichen Reinigungsmitteln reinigen und gut
trocknen. Anschliessend beide Teile im Bereich der
O-Ringdichtungen mit Vaseline oder Glyzerin leicht
einreiben.

Ersetzen der Ventildichtung

Die Dichtung (5) kann mittels eines Schraubenzie-
hers (oder &hnlichem Werkzeug) aus der Dichtnute
entfernt werden. Die neue Dichtung mit der Hand in
die Dichtnute einsetzen. (Nur ELRO-Originaldichtun-
gen verwenden!)

Montage des Ventiloberteils

Das Ventiloberteil (2) mit nach rechts gerichtetem Betatigungsgriff (3) von
oben in den Ventilkérper (1) einfihren. Den Betatigungsgriff (3) bewegen bis
das Oberteil einrastet; Sicherungsknopf (4) driicken und Ventiloberteil (2) bis
zum Anschlag nach unten driicken; Sicherungsknopf (4) loslassen; Ventil
durch Drehen im Uhrzeigersinn schliessen.
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5. ELRO Sicherheitsmehrfunktionenventil

Sicherheits- 2 1
Mehrfunktionenventil GiteF Diick Entliften Iy
Serie 2300 1 =

1:ﬁ‘ S
1 Ventilkolben

2 Ventilkorper Ventil zu

3 Dichtungen 2
4 Bediengriff
5 Uberwurfmutter

3

180" drehen

Vorgehensweise:

Ventil ist im Zustand offen, Apparatedeckel (4) 6ffnen

Prallblech (3) abziehen, Signalstift (2) entnehmen

Apparatedeckel (4) schliessen, Ventiloberteil (1) von Uberwurfmutter (5) los
schrauben, Ventiloberteil (1) entnehmen

Ventiloberteil (1), Prallblech (3), Signalstift (2) unter fliessendem Wasser

reinigen
Setzen Sie das ELRO Mehrfunktionenventil in umgekehrter Reihenfolge
zusammen
Sicherheits- Positionierbolzen 2 Betatigungsgriff des Ventils ganz
Mehrfunktionenventil nach rechts drehen und so
Serie 2200 bositionierbolzen 1 sicherstellen, dass der Apparat
drucklos ist. Deckel 6ffnen,
Prallblech abziehen und Signalstift
herausnehmen. Deckel schliessen
Positioniernute 2 und Uberwurfmutter abschrauben.
Ventiloberteil herausziehen und
Positioniernute 1 il zusammen mit dem Prallblech und
dem Signalstift unter fliessendem
Wasser reinigen. Der Zusammen-
é% bau erfolgt in umgekehrter Rei-
henfolge.
Ventiloberteil (1) Signalstift (2) Prallblech (3)
Nach jedem Gebrauch X X
Wadchentlich X
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6. ELRO Sicherheitsverschluss

Reinigen Sie den ELRO Sicherheitsverschluss mit handelsiiblichen
Reinigungsmitteln. Beachten Sie den Beipackzettel fir die Anwendung des
Reinigungsmittels.

7. Allgemeines

Nehmen Sie die Reinigung am abgekuhlten Apparat vor, entleeren Sie den
& VORS'CHT Garraum. Reiben Sie den Apparat mit einem Lappen trocken.

Versichern Sie sich vor der Reinigung des Apparates, dass sich im Tiegel
kein heisser Fettstoff befindet.

Deckeldichtung Achten Sie darauf, dass diese durch die Reinigung nicht beschadigt wird.
Benutzen Sie nur stumpfe Gegenstande und Lappen. Kontrollieren Sie die
Dichtung auf Risse und Schnitte. Stellen Sie solche fest, ist diese durch den
ELRO Kundendienst zu ersetzen.

Nach der Apparatereinigung reiben Sie die getrocknete,

reinigungsmittelfreie Deckeldichtung leicht mit Glyzerin ein.

Die folgenden Reinigungsanweisungen sind unbedingt einzuhalten, um ein zuverlassiges Funktionieren der
Sicherheitselemente zu gewahrleisten.

8. Stahlkochfeld

Lassen Sie das Stahlkochfeld vor der Reinigung abkihlen ohne dass Sie mit Eis oder kaltem Wasser
abschrecken. Dies kann zu bleibenden Deformationen des Stahlkochfeldes fuhren.

Setzen Sie keine Topfe mit nassem Boden auf die Stahlplattenkochstelle. Entfernen Sie verstreutes Salz
und verschittete Fruchtsafte sofort. Zum Reinigen der abgekiihlten Stahlplatte kbénnen Sie einen Lappen
mit Seifenwasser verwenden. Fur hartnackigen Schmutz verwenden Sie einen Schaber oder eine Burste.
Trocknen Sie die Kochstellen durch kurzes Aufheizen.

Durch die hohen Temperaturen (Uber 450°C), treten starke Verfarbungen der Stahlplatte auf. Dies ist
normal und eine Eigenschaft des Chromstahls. Diese Verfarbungen haben keinen negativen Einfluss auf
das Kochverhalten und missen auch nicht entfernt werden.

9. Grill/Griddle

Lassen Sie den Grill/Griddle vor der Reinigung abkihlen ohne dass Sie mit Eis oder kaltem Wasser
abschrecken. Dies kann zu bleibenden Deformationen des Grill/Griddle fuhren.

Wahrend des Betriebes kann die Grill- bzw. Griddleplatte mit einem Schaber oder einer Grillblrste gereinigt
werden, wobei Brat- und Olriickstande erst in den frontseitigen Kanal und von dort in die Fettauffang-
schublade gestreift werden. Diese ist mit einem Uberlauf versehen. Die Fettauffangschublade wird in eine
komplett geschlossene Schubladendffnung eingeschoben. Deshalb kann allfallig verschittetes Fett nicht in
den Herd fliessen. Zum Entleeren und Reinigen der Schublade und des Grills kann die Fettauffang-
schublade halb herausgezogen werden. Jetzt kann mit Hilfe des Griffes, der Uber der Schublade
angebracht ist, die Schublade ganz herausgezogen und getragen werden, ohne dass Ol verschiittet wird.
Im kalten Zustand wird der Grill bzw. der Griddle mit einer Birste und einem Lappen gereinigt.

Fette und Ole kénnen sich ab ca. 200°C selbst entziinden!
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