Druckgaren mit
High-Speed in der Praxis

Vergleich der Produktionsleistung verschiedener Technologien:
Produktion von 20 kg Kartoffel, geviertelt, +5°C

Liter Energie Zeit

(Wasser) (kWh) (Min.)

Kochen mit Dampf z.B. Kombi-Dampfer 15,00 5,15 30:20
Kochen im Wasser z.B. Kippkochkessel 12,00 6,0 38:00
Druckgaren z.B. ELRO High-speed 5,00 0,70 * 10:30

* + Ca. 1 kw/h flr Speed- Dampferzeugung

Asklepios Klinik Bad Sobernheim

Wir hatten gestern frischen Blumenkohl zu-
bereitet (1,5 Min.) das war phdnomenal.
Farbe, Geschmack — das ganze Handling ist
einTraum™”
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Matthias Neumann
Kiichenleiter Gemeinsam fiir Gesundheit

Studentenwerk Dresden

,ELRO Apparatetechnik hat sich seit vielen
Jahren in unseren Einrichtungen bewahrt.
Dank der ELRO Druckgarbraisiere mit High
Speed kdénnen wir flexibel auf alle Anforde-
rungen im taglichen Produktionsprozess re-
agieren, ob Braten, Kochen, Druckgaren, oder
mit High Speed Dampfeinspritzung bedarfsge-
recht, frisch und nahrwertschonend Gemdiise
und Kartoffeln garen, dem multifunktionellen
Einsatz sind keine Grenzen gesetzt.”

Jens Juretzka, Studentenwer e
Hochschulgastronomie Dresden i wiies
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Leistungsbeispiele

Betriebsrestaurant Juwi Worrstadt

,Dank des ELRO High-Speed
sparen wir Energie und Zeit" Future Kitchen Award

Gewinner 2014

Frank Branitzki
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Betriebsleiter

Rebional Herdecke

Gesunde Frische aus der Rebion

,Bei der Neukonzeption unserer Produktions-
kiiche, haben wir uns bewusst flir die ELRO
High-Speed Technologie
entschieden!

Wir kénnen so grol3e

{ Chargen innerhalb kiir-
zester Zeit frisch produ-
¢ zieren!”

Patrick Wiesen,
Produktionsleiter

,In unserer neuen Kiiche wollten wir als BFW
von Anfang an die effektivste und schonendste
Garmethode! Das ELRO High-Speed System
lie3 keine anderen Produkte zu! Ab sofort
haben z.B. unsere Salzkartoffeln keine Stand-

, zeiten mehr! Wir produ-
zieren einfach 10 Minuten
vor dem

Service ab-

solut frisch

mit unse-

rem ELRO

High-Speed BF\ “f

System!” D O R E N

Ralf Bongartz,
Kiichenleiter
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Technik News

Die ELRO Druckgarbraisiere

mit High-Speed Dampfeinspritzung -
der Multifunktionsapparat fur jede
Grosskuche




