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Engagement des VKK als Branchenvertreter

Als Multiplikator und Unterstitzer der Fith-
rungskréfte im GroRverbraucherbereich, war
der Verband der Kiichenleitung VKK beim
Dialog zur Vermeidung von Lebensmittelab-
fallen in der AuBer-Haus-Verpflegung von der
ersten Stunde an dabei.

Bei dem Ziel, eine freiwillige Branchenver-
einbarung zur Reduzierung der Lebensmittel-
verluste im Auer-Haus-Bereich auszuhan-
deln, hat sich auch der VKK mit Vorschligen
und Ideen aus dem groflen Branchenportfolio
mit eingebracht. Man ging in einen regen
gemeinsamen Austausch mit anderen Ver-
banden, Verbraucherzentralen und Kiichen-
leitungen und erdrterte Losungsansatze zur
Vermeidung von Lebensmittelverschwendung.

Messen lohnt sich
Daniela Aug, die als VKK-Prasidentin und
Kiichenleiterin an den Gesprachen teilge-

»Es lohnt sich definitiv, in
allen Betrieben die Riicklau-
fe uber einen bestimmten
Zeitraum, z. B. drei Wochen,
akribisch festzustellen und zu
dokumentieren.”
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Daniela Aug
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nommen hat, zieht folgendes Restimee: ,Es
lohnt sich definitiv in allen Betrieben, auch
bei den AuBer-Haus-Verpflegungsstellen, die

Rickldufe Gber einen bestimmten Zeitraum,

z. B. drei Wochen, akribisch festzustellen und
zu dokumentieren. Das Ergebnis kann zu un-
terschiedlichen MafRnahmen fihren, z. B. zur
Uberarbeitung von Rezepten, der Verkleine-
rung der Ausgabemengen oder der Angebots-
vielfalt. Die Vermeidungstechniken sollen all
digjenigen sensibilisieren, die mit Lebensmit-
teln arbeiten, und darauf aufmerksam machen,
dass schon beim Einkauf sowie bei Vor- und
Zubereitung das eigene Handeln und das des
Teams Uberdacht werden sollte.”

Unterstiitzung

Der Verband VKK elV. steht gerne als Mul-
tiplikator fir seine Mitglieder und fur die
Aufer-Haus-Verpflegung als Berater und als
Informationsgeber zur Verfligung. Bei Fragen
hilft Geschéftsfihrerin Andrea Mager, auch
mithilfe des Know-hows aus dem breiten Mit-
glieder-Netzwerk, weiter: info@vkk-ev.de,

Neuer VKK-Partner: Elro — Schweizer Qualitatstechnologie
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Das Schweizer Unternehmen Elro stellt seit
1934 Premium-Kochapparate firr die Indus-
trie- sowie GroRkiiche her. Nach Schweizer
Qualitatswerten robust konstruiert, sind die
Produkte duBlerst langlebig. Elro garantiert

»Wir bieten unseren Kunden gerade auch im Be-
reich Care kompetente Losungen an und unter-
stiitzen mit innovativen Geraten unsere Anwender
dabei, den Kiichenalltag und die taglichen Heraus-
forderungen zu meistern. Daher ist uns eine enge
Kommunikation mit den Kichenprofis in der Praxis
wichtig und der VKK als wichtiger Branchenverband
ein idealer Partner, den wir gerne unterstiitzen.”

eine Bestandigkeit von iber 20 Jahren. Eine

Besonderheit ist der unternehmenseigene
Werkskundendienst. Zudem begleitet Elro
mit seinem Team aus u. a. Klichenchefs den
Anwender von der Planung Uber die Montage
und Inbetriebnahme bis hin zur Einweisung vor
Ort. Anspruch der fundierten Beratung st es,
maligeschneiderte Losungen fir die Bediirf-
nisse der Kunden zu finden, z. B. mithilfe einer
Bedarfs- und Speisenplananalyse. Elro-Technik
leistet dabei einen Beitrag dazu, die Betriebs-

kosten zu minimieren und zugleich héchste
Hygienestandards zu gewahrleisten.
Elro-Gerite kommen zum Einsatz in Kran-
kenhausern, Pflege- und Seniorenheimen,
Bildungsstatten, der Betriebsverpflegung,
Gasfronomie, Hotellerie, dem Airline-Cate-
ring und der technisch anspruchsvollen Kreuz-
fahrtindustrie — national und international,
Das Produktportfolio: Multifunktions-
pfannen, Kochkessel und -apparate, Riihr-

werkskessel, Kombidampfer www.elro.ch

GVMANAGER 5/21



